
豊橋では古くから親しまれている「なめし田楽」。
体に良い⾷材を地元三河から仕⼊れる『地産地消』にも
こだわり、なめしに使う⼤根の葉は渥美半島の直営農家
から、⾖腐は豊橋市内の⽼舗⾖腐店から仕⼊れています。
⼤根の葉がほんのり⾹る「なめし」と、丹念に練り上げた三
河八丁味噌をたっぷり塗った「田楽」の、絶妙なハーモニー
をぜひお楽しみ下さい。

なめしと味噌の風味が心に語る… 好きです なめし田楽

いちょう 中野町本店

・なめし菜は、新鮮な⼤根の葉を秘伝のレシピ
によって⼿作業で丁寧に仕上げた⾃信作︕

・厳選された国産⼤⾖を使用し、田楽用に特
別に製造された⾖腐は、⾹り・うまみ・のど越し
ともに群を抜く逸品です︕

ここがポイント︕
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豊橋の郷⼟料理 「なめし田楽」
美味しいだけではない 身体に優しい
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※「ゆたか定⾷」 画像はイメージです


